EPISTAR BRONZE

Epistar Bronze est une farine de baguette moyennement forte.

~ Dossche Mills
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EPISTAR BRONZE

RECETTE

Epistar Bronze 100%
Sel 1,7%
Levure 1%

Eau 61-62%

METHODE DE TRAVAIL

Mélange 7 min lentement

Pétrissage Type spirale : 3 minutes en 2°™me vitesse
Température de la pate 24°C

Préfermentation 20 minutes

Peser Pesez et fagonnez en pointe légerement
Fermentation en boule 30 minutes

Apprét 90-120 minutes

Cuisson

Au sol avec peu de vapeur, 23 minutes a 230°C
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CARACTERISTIQUES APPLICATIONS

» Assure une couleur créme-jaune au produit final .

Assortiment de pain frangais authentique
+ T65 - 12/680
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Retrouvez plus d’inspiration sur www.dosschemills.com ou contactez votre démonstrateur ou délégué commercial.
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