Bruinbroodverbeteraars

Pasta

FRESCA BRUIN is de perfecte verbeteraar voor traditioneel bruin brood met een
duidelijke klemtoon op langdurige vershouding. Fresca Bruin geeft een beperkt volu-
me aan het brood, een fijne krokantheid en een lichte korstkleuring.

Deze verbeteraar bevat gebrande mout waardoor de kruimkleur iets donkerder wordt
en het aroma wat rijker; de kruimkleur van het brood wordt echter quasi volledig be-
paald door de meelsoort die aangewend wordt.

Poeders

CLASSICO BRUIN geeft een heel rustige en gelijkmatige werking. De korst scheurt
niet los van de kruim. De klemtoon ligt enerzijds op goede deegverwerking - droge

en toch soepele degen - zowel manueel als op automasche lijnen. Een zeer goede
vershouding is tevens een voorname troef. Classico Bruin is zowel aangewezen voor
de klassieke methode (lang proces met voorrijs) als voor de methodiek van verlengde
bolrijs.

RAPIDO BRUIN mikt resoluut op een stevige deegontwikkeling en een goed brood-
volume. Deze poederverbeteraar zorgt voor een zeer goede verwerking (droge en
toch soepele degen), zowel manueel als op automatische lijnen. Het deeg kneedt
mooi glad. Ook inzetbaar voor remrijstoepassingen en voor extra ondersteuning en
volumewerking bij de zwaardere recepten. In combinatie met een intensieve kneding
leent Rapido Bruin zich uitstekend voor een snelle verwerking via een kort voor-
proces. Ook perfect voor verwerking met verlengde bolrijs. Malsheid en vershouding
zZijn erg uitgesproken.

TINTO bevat geen klassieke emulgatoren. Daarom is dit product vooral interessant
voor wie ‘authentieker’ wil werken. Met Tinto krijgt men een flink volume en een uitste-
kende vershouding. Tinto bevat een royale dosis gebrande mout en zuurdesem wat
resulteert in een heerlijke geur en mooie kruimkleur.

Men kan het ook gebruiken voor krokant weliswaar met een net iets minder volume
dan met klassieke krokant verbeteraars. Daarom zijn ze vooral populair voor kaiser-
brotchen, duitse broodjes, ciabatta’s, ovenkoeken, e.d.

Receptuur per 1000g bloem

Verbeteraar Water Gist Zout
20-30g | 560-600g | 30g| 17g(B)—18g(NL)
Spiraalkneder
Traag Snel
2 a 3 min. 5a6 min.
Verbeteraar | Water Gist Zout
20-30g 550 g 20g 179 (B)— 18 g (NL)
Spiraalkneder
Traag Snel
2 min. 6 a 8 min.
Verbeteraar Water Gist Zout
30g 600g 20g | 17g(B)—18g(NL)
Spiraalkneder
Traag Snel
2 min. 6a9 min.
Verbeteraar Water Gist Zout
30g 550 g 25g | 17g(B)—18g (NL)
Spiraalkneder
Traag Snel
2 min. 5a6 min.
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