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Op molensteen gemalen meel
samengesteld uit de beste tarwe-

soorten. Zijn specifieke samenstelling ver-

zekert een eenvoudige bereiding, zonder

voorweken, van een volkorenbrood met de

volle smaak van de tarwekorrel.
Actieve verbeteraar en bruinpoeder totaal
overbodig. Zeer gunstige kostprijs van

volkorenbrood.

Recept

Deegsamenstelling Per kg Artipan

Artipan Volkoren 1000 g

Water 630¢g

Gist 30¢g

Zout 17 g (B)

18 g (NL)
Werkwijze
Kneden Volkoren
Type spiraal 5 min. traag, 10 min. snel

Deegtemperatuur :25-26 °C
Voorrijs 1+ 20 min.
Verdelen en opbollen
Bolrijs :+ 15 min.
Opmaken
Narijs : + 50 min.
Afbakken :+ 50 min./235 °C

In verwerking op een automatische lijn zal de voorrijs korter en de bolrijs

langer zijn.
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