Getoerd GGerezen

Pasta

FROSTILUX is een geconcentreerde pasta voor alle gerezen bladerdegen.
Deze verbeteraar geeft voldoende kracht om het rauwe deegstukje gedu-
rende weken in te vriezen. Frostilux hoeft slechts aan 5% gedoseerd te
worden. Suiker moet wel nog extra aan het deeg toegevoegd worden.
Frostilux kan ook als extra toevoeging gebruikt worden voor elk deeg

waar men extra stand nodig heeft, vb voor het diepvriezen van

sandwiches, krentenbollen, e.d., Voor het maken van rozijnenbrood

via remrijs, ... Hierbij volstaat een dosering van 3%.

Poeders

PANILUX is een complete verbeteraar voor alle gerezen bladerdegen
(getoerd gerezen degen). Een dosering van 15% garandeert een flink
volume, een mooi korstkleur en een aangenaam aroma. Panilux

bevat voldoende suiker en melkproducten om zonder extra toevoe-

gingen een heerlijk smakend eindproduct te maken. Het ongebakken
product kan prima via remrijs verwerkt worden, of zelfs voor een
korte periode (tot 10 dagen) ingevroren worden.

Croissants met Panilux

Chocobroodjes met
Frostilux

Sandwiches via remrijs

Deegsamenstelli | Bloem 100 % Bloem 100 % Bloem 100 %
ng Water 58-60 % Water 54-55 % | Water 52-55 %
Panilux 15 % Frostilux 5% Panex 17 %
Gist 5% Suiker 57,5 % Frostilux 3%
Zout 1,7 %(B) | Gist 5% Suiker 5%
1,8%(NL) | Zout 1,7 %(B) | Gist 6 %
1,8%(NL) | Zout 1,7 %(B)
1,8 % (NL)
Kneding spiraal 2’ traag — 34’ snel 2’ traag — 3-4’ snel 2’ traag — 4-5’ snel
Deegtemperatuur | 20°C 20°C 25°C
Werkwijze Suprema : 40% op de Suprema : 40% op de Voorrijs : 10-20’
bloem bloem Bolrijs : 15’

Toeren : 2 toeren in 4
Narijs : 70-80’ op 28°C
Bakken : 12-15’ op 230°C
Afstrijken met ei of
stomen

Toeren : 2 toeren in 4 of
3 toerenin 3

Narijs : 70-80’ op 28°C
Bakken : 12-15’ op 230°C
Afstriken met ei of
stomen

Opmaken, snel afkoelen,
bewaren op ongeveer 0°C
(afh. van de tijdsduur van
bewaring) en langzaam
weer opwarmen.

Narijs : 70-80’ op 28°C
Bakken : 8 op 260°C
Afstrijken met ei

Opmerkingen

Suprema is een
uitstekende margarine
voor gerezen bladerdeeg
met een aangenaam
bakstabiel boteraroma.

Tips voor het diepvriezen
in ongerezen vorm :

- de gistdosering lichtjes
optrekken

- diepvriesgist gebruiken
- snelinvriezen

- goed verpakken tegen
uitdrogen

Panex is de klassieke
sandwichverbeteraar die
bekend staat voor de
uitstekende vershouding
en het fijne boteraroma.
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